SILVESTER IM HOFGARTEN

DIENSTAG, 31. DEZEMBER 2024

MENU

Grufd aus der Kiiche
Gebeizter Lachs mit orientalischem Bulgursalat, gerdsteten Cashewniissen und

Safranmayonnaise

Vorspeise
Entenleber Creme Brtilée mit Kartoffelbrot,
Apfel-Tonkabohnenkompott und gepickeltem Kohlrabi

* k%

Suppe
Topinamburcremesuppe mit Kerbelél und Rohschinken

* k%

Zwischengang
Gnocchetti Sardi an Triffelschaumsauce,
Kriutersalat und gerdsteten Mandelblitter

* k%

Hauptgang

Duett vom Kalb an Portweinjus
mit Kartoffel-Tomatenkuchen und Selleriepiiree

** %

Dessert
Dunkles Schokoladenmouse mit Amaretto, Orangen-Pistaziensalat
und Himbeersorbet
.

* %

Menu Silvester

Preise pro Person

5 Ginge CHF 126.00
4 Ginge CHF 112.00

HOFGARTEN



Zum Apéro CHEF per dl. CHF per FL

Prosecco Contessa Giulia 8.50 63.—
Franciacorta Bella Vista Rosé 13.~ 95.—
Champagner, Cuvée de Réserve, Pol Roger 14.~ 105.—
Weisswein

Griiner Veltliner 2023 7.30 52—

Weingut Hiedler, Niederdsterreich

Rotwein

Insoglio del Cinghiale 2022 8.90 68.—

Tenuta di Biserno, Bibbona, Toscana

Das Team vom Hofgarten freut sich, dass Sie mit uns den Silvesterabend feiern.

Wir wiinschen Ihnen einen schonen Abend und das Beste fiir 2025!

HOFGARTEN



