DER FRUHLING IM HOFGARTEN

Frisch, lokal, iiberraschend. Lassen Sie sich verwéhnen von unserem kulinarischen Angebot
und spiiren Sie die Freude an der marktfrischen Vielfalt, die Kiichenchef Mathias Loosli
und sein Team auf Karte und Tisch bringen.

Vorspeisen und Salate /2

Frihlingshafter Blattsalat mit Honig-Senfdressing
gehobeltem Fenchel, Radiesli und gerostetem Kernenmix

Knackiger Romersalat mit Caesar-Dressing,
Speckstreifen, Croutons, Cherrytomaten und gehobeltem Sbrinz

Onsen-Ei auf Kichererbsen-Orangenmousseline
mit Granatapfelkernen und Petersilienol

Thunfisch-Tataki mit Misomayonnaise
auf Mango-Avocadosalat, gepickelte Radiesli und Basilikumkresse

Klassiker

Rindstatar von der Bio Metzgerei Uelihof,
serviert mit kleinem Salatbouquet, Toast und Butter 29.50

Suppen

Tagessuppe nach Marktangebot
Maisschaumsuppe mit Dattelpraline

Sellerie-Apfelcremesuppe mit Kernol

1 egetarisch 1/2

Hausgemachte Tagliolini mit Rucola-Pesto,
bunten Cherrytomaten, griinem Spargel und gerosteten
Pinienkernen
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1/2

Hauchdinne Ravioli mit gerduchertem Bergricotta gefullt,
Mandelbutter, sautierten Frithlingszwiebeln, grinen Spargeln
und gerostete Mandelblatter 28.50

Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Dérrtomaten-Pesto,
trischem Salatspinat, mariniertem Rucola und Pinienkernen

Cremige Bio-Polenta aus dem Maggiatal
mit glasiertem Frithlingsgemiise, Belper Knolle und Petersilienol

Fleisch

Jungrindgeschnetzeltes vom Uelihof mit Krauterseitlingen,
Tessiner Polenta und glasiertem Frihlingsgemtise 37.00

Schweizer Pouletbrust Saltimbocca an Marsalajus
mit hausgemachten Tagliolini und Zucchetti-Tomatengemtise

Lammfilets an Portweinjus mit gebackenen Kartoffelgnocchi,
Ratatouille und Basilikumkresse 39.00

Rinds-Tagliata an Salsa Verde

mit Weissweinrisotto, Rucola, Sbrinz, gerdsteten Pinienkernen

Fisch

Sous-vide gegarter Pulpo an Rosinen-Kapernvinaigrette,
mit Estragonrisotto, Meeresspargel und gepickelten Radiesli

Hausgemachte Tagliolini ““al limone”
mit roh mariniertem Thunfisch, Tomaten und Basilikum 29.50

Deklaration:

Rind= Schweiz/Irland Thunfisch= Nordost Pazifik
Poulet= Schweiz Pulpo= Italien
Lamm= Irland
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