
DER HOFGARTEN IM HERBST 
 
Frisch, lokal, überraschend. Lassen Sie sich verwöhnen von unserem kulinarischen Angebot 
und spüren Sie die Freude an der marktfrischen Vielfalt, die Küchenchef Mathias Loosli 
und sein Team auf Karte und Tisch bringen.  

 

Vorspeisen und Salate 1/2 1/1 

 
Herbstlicher Blattsalat an Haselnuss-Dressing 
mit Sellerie-Julienne, getrockneten Cranberries 
und gerösteten Walnüssen  12.50 
 
Lattichsalat an französischem Dressing 
mit frischen Feigen, Speckstreifen und Croûtons  16.50 
 
Onsen-Ei auf Pastinakenpüree  
mit Senfkaviar, Shiso Kresse und Kerbelöl  14.50 
 
Randencarpaccio mit gebratenen Jakobsmuscheln,  
eingelegtem Kürbis, Miso-Mayonnaise und Walnüssen  24.50 
 

Klassiker 
 
  Rindstatar von der Bio-Metzgerei Uelihof 
serviert mit kleinem Salatbouquet, dazu Toast und Butter 29.50 39.50 
 

Suppen 
 
Tagessuppe nach Marktangebot  10.50 
 
Kürbis-Kokosschaumsuppe mit Kürbiskernöl  12.50 
 
Kohlrabicremesuppe mit Bio-Salzschinken  13.50 
 

Vegetarisch 1/2 1/1 

 
Cremige Bio-Polenta aus dem Maggiatal, 
mit geschmortem Hokkaido-Kürbis, jungem Nüssler und Joghurtsauce 28.50 
 
 



 
 1/2 1/1 
 
Safranrisotto mit Dallenwiler Geisskäse, 
karamellisierten Walnüssen und Shiso Kresse  23.50 29.50 
 
Das Beste vom Wild ohne Fleisch… 
Blätterteigkissen mit Pilzen, Rotkraut, Rosenkohl,  
glasierten Maroni und Quarkspätzli  29.50 
 
Hauchdünne Ravioli gefüllt mit geräuchertem Bergricotta, 
Haselnussbutter, Kürbiswürfel und Kerbelöl 27.00 37.00 
 

Fleisch 
 
Wiener Kalbsrahmgulasch mit Sauerrahm, 
Tessiner Polenta und glasierten Thymian-Bohnen  41.00 
 
Rosa gebratenes Lammnierstück an Rotweinjus 
mit gebackenen Kartoffelgnocchi und Ratatouille   44.00 
 
Rehgeschnetzeltes an Preiselbeersauce 
mit hausgemachten Quarkspätzli, 
Rosenkohl und Rotkraut 39.00 46.00 
 
Engadiner Hirsch-Entrecôte an Portweinjus 
mit Safranrisotto und geschmortem Hokkaido-Kürbis 37.00 43.00 
 

Fisch 
 
Regenbogenforellenfilet aus Römerswil mit Kürbiskernöl, 
hausgemachten Tagliatelle und Pastinakenmousseline  38.50 
 
Gebratenes Zanderfilet mit Miso-Mayonnaise, 
Venerereis und sautiertem Wirsing 33.00 39.00 
 
 
Deklaration: 
 

Kalb= CH Regenbogenforelle = CH  
Wild = CH/Graubünden Jakobsmuschel= JAP 
Lamm = IR Zander= EST 
 
Unsere Mitarbeiter geben Ihnen bei Unverträglichkeiten gerne Auskunft. 


