DER HOFGARTEN IM HERBST

Frisch, lokal, iiberraschend. Lassen Sie sich verwihnen von unserem kulinarischen Angebot
und spiiren Sie die Freude an der marktfrischen 1 ielfalt, die Kiichenchef Mathias 1.oosli
und sein Team auf Karte und Tisch bringen.

Vorspeisen und Salate 1/2

Herbstlicher Blattsalat an Haselnuss-Dressing
mit Sellerie-Julienne, getrockneten Cranberries
und gerosteten Walniissen

Lattichsalat an franz6sischem Dressing
mit frischen Feigen, Speckstreifen und Croutons

Onsen-FEi auf Pastinakenpiiree
mit Senfkaviar, Shiso Kresse und Kerbelol

Randencarpaccio mit gebratenen Jakobsmuscheln,
eingelegtem Kiirbis, Miso-Mayonnaise und Walniissen

Klassiker

Rindstatar von der Bio-Metzgerei Uelihof
serviert mit kleinem Salatbouquet, dazu Toast und Butter 29.50

Suppen

Tagessuppe nach Marktangebot
Kirbis-Kokosschaumsuppe mit Kirbiskernol

Kohlrabicremesuppe mit Bio-Salzschinken

Vegetarisch 1/2

Cremige Bio-Polenta aus dem Maggiatal,
mit geschmortem Hokkaido-Kiirbis, jungem Niissler und Joghurtsauce
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Safranrisotto mit Dallenwiler Geisskise,
karamellisierten Walntissen und Shiso Kresse

Das Beste vom Wild ohne Fleisch...
Blitterteigkissen mit Pilzen, Rotkraut, Rosenkohl,
glasierten Maroni und Quarkspatzli

Hauchdunne Ravioli gefiillt mit gerauchertem Bergricotta,
Haselnussbutter, Kurbiswurfel und Kerbeldl

Fleisch

Wiener Kalbsrahmgulasch mit Sauerrahm,
Tessiner Polenta und glasierten Thymian-Bohnen

Rosa gebratenes Lammnierstiick an Rotweinjus
mit gebackenen Kartoffelgnocchi und Ratatouille

Rehgeschnetzeltes an Preiselbeersauce
mit hausgemachten Quarkspatzli,

Rosenkohl und Rotkraut

Engadiner Hirsch-Entrecote an Portweinjus
mit Safranrisotto und geschmortem Hokkaido-Kirbis

Fisch

Regenbogenforellenfilet aus Romerswil mit Kiirbiskerndl,
hausgemachten Tagliatelle und Pastinakenmousseline

Gebratenes Zanderfilet mit Miso-Mayonnaise,
Venerereis und sautiertem Wirsing

Deklaration:

Kalb= CH Regenbogenforelle = CH
Wild = CH/Graubunden Jakobsmuschel= JAP
Lamm = IR Zander= EST

Unsere Mitarbeiter geben Thnen bei Unvertraglichkeiten gerne Auskunft.
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